THỰC ĐƠN TOUR HỘI AN - ĐÀ NẴNG 18/7 – 20/7 THAM KHẢO

TRƯA 18/7 HỘI AN (180.000VND/KHÁCH)
	Menu 1
1. Gỏi Càng Cua Tôm Thịt 
2. Tôm Chiên Cốm 
3. Mực Hấp Gừng
4. Đà Điểu Xào Chua Ngọt 
5. Cá Chiên Sả Ớt
6. Trứng Cuộn Thịt Băm 
7. Cải Thìa Xào Chả Cá 
8. Canh Cá Nấu Chua 
9. Cơm Trắng
10. Kem Plan
	Menu 2
1. Gỏi Gân Tiên Kim Chi 
2. Hoành Thánh Chiên 
3. Bò Xào Lúc Lắc
4. Ba Chỉ Nướng Sa Tế 
5. Tôm Rang Me
6. Đậu Hũ Tứ Xuyên 
7. Mồng Tơi Xào Tỏi
8. Canh Bí Đao Hầm Xương 
9. Cơm Trắng
10. Bánh Ít Lá Gai



TỐI 18/7 ĐÀ NẴNG (180.000 đ/suất)
	1. Tôm đất rang muối
2. Cá chim chiên                              
3. Mực tươi hấp                                          
4. Bò nướng giấy bạc                                 
5. Gà đồi hấp lá chanh                                
6. Hàu sữa sốt bơ chanh                                         
7. Sò lụa xào rau muống                                
8. Canh cải chua sườn non                                   
9. Cơm niêu/Cơm trắng
10. Cà pháo mắm ruốc Huế
11. Trái cây
12. [bookmark: _GoBack]Trà Đá
	1. Tôm tươi hấp đậu hủ non
2. Cá bớp kho ngót  
3. Mực chiên cốm vàng
4. Gà đồi chiên mắm 
5. Cá ngừ kho tộ
6. Thịt chưng mắm tép
7. Cải thìa xào thịt hộp
8. Canh củ sen nấu sườn non
9. Cơm niêu / Cơm trắng
10. Cà pháo mắm tôm chua Huế
11. Trái cây
12. Trà Đá
	1. Lươn um mẻ riềng
2. Cá lóc hấp bầu
3. Chả cá chiên chấm tương
4. Bò xào ớt Đà Lạt
5. Ếch xào sả ớt
6. Cải bẹ xanh luộc chấm chao
7. Heo tộc nướng lu
8. Canh mực nấu dứa cà
9. Cơm niêu/Cơm trắng
10. Cà pháo mắm tôm chua Huế
11. Trái cây 
12. Trà Đá




TRƯA 19/7 ĐÀ NẴNG (180.000VND/KHÁCH)

	
	THỰC ĐƠN 1
	
	
	THỰC ĐƠN 2
	
	
	
	
	
	
	

	1
	Cải con trộn tôm thịt
	
	1
	Gỏi sứa chua cay
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Chả giò hải sản
	
	2
	Chả giò hải sản
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Hào nướng mỡ hành
	
	3
	Sò mía nướng mỡ hành
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Tôm hấp dừa
	
	4
	Mực hấp gừng
	
	
	
	
	
	
	

	5
	Gà nướng ngủ vị
	
	5
	Gà sốt ba tê
	
	
	
	
	
	
	

	6
	Cá cam kho tộ
	
	6
	Bánh mì
	
	
	
	
	
	
	

	7
	Trứng đúc thịt
	
	7
	Tôm thịt rim mặm
	
	
	
	
	
	
	

	8
	Lẩu hải sản
	
	8
	Lẩu cá cam
	
	
	
	
	
	
	

	9
	Rau+bún
	
	9
	Rau+bún
	
	
	
	
	
	
	

	10
	Cơm trắng
	
	10
	Cơm trắng 
	
	
	
	
	
	
	

	11
	Trái cây
	
	11
	Trái cây
	
	
	
	
	
	
	

	 
	 
	
	 
	 
	
	
	
	
	
	
	

	
	THỰC ĐƠN 3
	
	 
	THỰC ĐƠN 4
	
	
	
	
	
	
	

	1
	Gỏi bê thái lan
	
	1
	Gỏi hải sản
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Nghêu um sả
	
	2
	Mực chiên bơ
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Ếch chiên bơ
	
	3
	Ếch xào sả ớt
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Mực chiên mắm
	
	4
	Nghêu um thái 
	
	
	
	
	
	
	

	5
	Cá dh hấp
	
	5
	Cá cam kho tộ
	
	
	
	
	
	
	

	6
	Rau sống+bánh tráng
	
	6
	Heo xào chua ngọt
	
	
	
	
	
	
	

	7
	Sườn rim mặm
	
	7
	Rau muống xào tỏi
	
	
	
	
	
	
	

	8
	Lẩu gà lá giang
	
	8
	Trứng chiên
	
	
	
	
	
	
	

	9
	Rau+bún
	
	9
	Lẩu thập cẩm
	
	
	
	
	
	
	

	10
	Cơm trắng 
	
	10
	Cơm+bún
	
	
	
	
	
	
	

	11
	Trái cây
	
	11
	Trái cây
	
	
	
	
	
	
	

	 
	 
	
	 
	 
	
	
	
	
	
	
	



TỐI 19/7  GALA DINNER – ĐÀ NẴNG (400.000 đ/suất)
	Set menu 1   
1/ Nghêu hấp 
2/ Ốc hương hấp
3/ Mực hấp gừng 
4/ Tu hài nướng mỡ hành
5/ Tôm Sú nướng 
6/ Cá sủ hấp dưa cải
7/ Rau muống xào tỏi           
8/ Canh chua hải sản
9/. Cơm trắng
10/ Trái Cây
	Set menu 2 
1/.  Gỏi hải sản
2/.  Chíp chíp qhấp
3/.  Sò điệp nướng mỡ hành
4/.  Mực cơm hấp
5/.  Tôm sú cháy tỏi
6/.  Ốc hương hấp
7/.  Cá nhồng chiên mắm tỏi
8/.  Lẩu hải sản
9/.  Rau + Bún
10/. Rau câu/Trái Cây

	Set menu 3
1/ Súp Cua
2/ Nghêu hấp
3/ Mực nháy hấp
4/ Hàu nướng fomai
5/ Tu hài nướng mỡ hành
6/ Ốc hương hấp
7/ Tôm sú sốt bơ tỏi
8/ Bánh mỳ nướng
9/ Miến xào hải sản
10/  Đông sương/Trái cây
	




TRƯA 20/7 ĐẶC SẢN BÁNH TRÁNG THỊT HEO – ĐÀ NẴNG (150.000 đ/suất)
	Thực đơn
1, Thịt heo 2 đầu da
2, Mì Quảng (Tôm, thịt, trứng)
3, Bánh bèo
3, Bánh đa
4, Trái cây
5, khăn lạnh
6, Nước ngọt (hoặc bia)
Menu này theo tiêu chuẩn suất ăn sẽ dư 30.000 đ/suất (dùng để tăng cường vào các bữa ăn khác)




